GEVREY CHAMBERTIN

n-(acotédela gare)

Boucherie - Charcuterie - Salaisons seches - Surgelés ...a prix directs !

Horaires d’ouverture : Du lundi au vendredi : 9h30 - 12h15 & 14h00 - 18h15 - Samedi : 9h00 - 13h00
Pour vos commandes ou renseignements, téléphone : 03 80 58 56 70

AVRIL 2011
du 4 au 30 avril
Du 4 au 16 avril Du 18 au 30 avril
Boucherie Boucherie
Pavé de boeuf mariné, a I’échalote  12.90 € le kg | Pieéce du boucher, hampe a griller  6.90 € le kg
Origine union européenne
Langue de beeuf, a braiser 5.90 € le kg Charcuterie / traiteur
Origine union européenne Salade de cervelas, 2.95 €pléC€
Barquette de 410 gr soit 7.19 € le kg
Charcuterie / traiteur Salade cervelas & pommes de terre, 2.95 € piéce
Poitrine fumée, en 1/4 4.80 € Ie kg Barquette de 420 gr soit 7.02 € le kg
Saucisse a cuire fraiche, 4.80 € le kg salliela ele LEee ), R i
Barquette de 425 gr soit 6.94 € le kg
Jambonneau salé, 1.90 € le kg .
. . Salade museau & pommes de terre, 2.95 € piece
Duo comtois, 2 Montbéliard - 1 Morteau 5.50 € piece
Barquette de 425 gr soit 6.94 € le kg
Produit en Franche-Comté, paquet de 680 gr Soit 8.09 € le kg
. Tartelettes au comté, 3x130 gr 3.00 € piece
Rosette, entiére ou demi 9.90 € le kg

Jambon sec nature ou fumé

Entier,
En1/2,
En 1/4,

6.90 € e kg
7.30 € le kg
7.95 € le kg

Soit 7.69 € le kg

Votre premier barbecue...

Saucisse a griller, nature 3.95 € le kg
Saucisse a griller , aux herbes 3.95 € le kg
Merguez, 3.95 € le kg

Hauts de cuisse de poulet, tex-mex 3.50 € le kg

Surgelé
Poitrine de porc tranchée, 4.90 € le kg

Opération 50 % de remise en caisse*

Du 18 au 30 avril

Saucisse fumée a cuire, 2x150 gr : 1.50 € (witscoeeke) | FEtez paques dans votre magasin

Le deuxieme lot a - 50 % immédiatement

*Offre valable uniquement pour I'achat simultané de 2 lots de saucisse fumée a cuire =

1 paquet = 1.50 €; 2 paquets = 2.25 € soit un prix au kg de 3.75 €

40 € d’achat

Un jambon persillé lunch offert




Votre magasin vous propose aussi ses buffets

Pour un minimum de 10 personnes

Suggestion nl
6.54 € / personne
Assortiment de crudités
Duo carotte /céleri, salade piémontaise
1 tranche de rosbif cuit
1 tranche de réti de porc cuit
3 tranches de saucisson cuit a Iail
1 tranche de paté de campagne

1 tranche de jambon cru

Suggestion n2
7.67 € / personnes

Assortiment de crudités
Duo carottes /céleri, salade piémontaise

1 tranche de rosbif cuit
Une tranche de ré6ti de porc cuit

Poulet roti cuit
2 tranches de rosette
1 tranche de de ballottine de volaille
1 tranche de jambon persillé

1 tranche de mortadelle

Suggestion n3

9.48 € / personne
Assortiment de crudités
Duo carottes /céleri, salade piémontaise

Terrine de poisson
Jambon supérieur

Mousse de foie

Rosbif cuit

Gigot cuit

Assortiment de charcuterie sur plat

Pour accompagner

vos buffets

Grand choix de desserts

Entremets en bande

10-12 personnes a partager

patisserie haut de gamme

Fraisier
Croustillant praliné chocolat
Noir d’orange
L’expérience chocolat
Joconde mangue-passion
L’opéra café
Cappuccino
Dacquoise aux 3 fruits rouges

Caramel poire

r Y

2.60 € / personne

1 tranche de rosette

Jambon cuit a I’os, nature ou fumé

1 tranche de ballottine de volaille

jambon cuit, os enlevé, nature ou fumé

1 tranche de jambon sec

Suggestion n4
9.79 € / personne
Salade Nigoise
Terrine a I'ancienne
Mousse de foie de volaille en terrine
1/2 tranche de péaté en crolte
Rosette
Jambon cru
Jambon supérieur
1 tranche de rosbif cuit

Une tranche de roti de porc cuit

Suggestion n5

10.82 €/ personne

Assortiment de crudités
Duo carottes /céleri, salade piémontaise, nicoise
1 tranche de jambon persillé
1 tranche de saumon mayonnaise
Rosbif cuit

Ro6ti de porc cuit

Poulet cuit
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6.50 € /e kg

7.50 € le kg

Piéce de 10 kg environ, nous vous prétons la griffe

1 tranche de terrine a I'ancienne

Toutes nos suggestions sont accompagnées de cornichons, moutarde et mayonnaise



